
Information
갸메 품종 특유의 밝은 루비색을 띠며 풍부한 과일 향과 꽃 
향기,은은하게 달콤한 여운을 갖고 있다.
전통적인 세미 탄산침용(semi-carbonicmaceration) 양조법을 
사용해 인공적인 느낌의 가벼운 향이 과도하게 나는 것을 피하고 
은은한 과일 풍미,다채로운 향과 맛의 깊은 여운을 가진 와인을 
만들어낸다.

, 헥타르의 보졸레 경작지 중 ̒보졸레 빌라쥐’ 아펠레이션
을 레이블에 사용할 수 있는 곳은 불과 천 헥타르 정도다.
이곳에서 루이자도는 포도원의 농부들과 긴밀한 유대를 바탕
으로 엄격히 관리된 포도로 보졸레 빌라쥐 등급의 와인을 생산
하고 있다.또한 ̒보졸레 누보’라는 단어 대신에 전통적으로 사용
하는 ̒프리뫼르’라는 명칭을 사용하는 것이 특징이다.

Tip

레드 와인

프랑스 > 보졸레 / 루이자도

갸메 %

ml

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

+ 당도          1        2        3       4       5

+ 산도          1        2        3       4       5

+ 바디          1        2        3       4       5

년 전통의 루이자도가 만드는 
프리미엄 보졸레 와인

루이자도 보졸레 
빌라쥐 프리뫼르
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